
le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

BON APPETIT !

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

LUNDI VENDREDI

salade vertesalade verte

MARDI

salade verte

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 6 AU 10 JANVIER

JEUDI

betteraves rouges

nuggets de filets de poulet

coquillette au beurre

clémentines

mini pizza

salade de fruits frais

potage potimarron & lentilles corail

fromage

galette des rois

chili sin carné végan

riz





le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

SEMAINE DU 13 AU 17 JANVIER 2020

JEUDI

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

BON APPETIT !

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

LUNDI

macédoine mayonnaise

emmental

salade de pomelos

mimolette

yaourt 

céleri à la bulgare

wok végétarien aux 

nouilles chinoises

beignet aux pommes mousse au chocolat

aiguillette de colin panée

haricots beurre à la tomate



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 20 AU 24 JANVIER 2020

JEUDI

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

BON APPETIT !

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

LUNDI

chevretine

banane

salade de maïs & soja

st albray

compote pommes/cassis & biscuit

soupe decarottes au lait de coco

chamois d'or

salade de Kiwis



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 20 AU 24 JANVIER 2020

JEUDI

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

BON APPETIT !

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

LUNDI

chevretine

banane

salade de maïs & soja

st albray

compote pommes/cassis & biscuit

soupe decarottes au lait de coco

chamois d'or

salade de Kiwis



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 27 AU 31 JANVIER 2020

JEUDI

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

BON APPETIT !

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

LUNDI

piccatas de poulet

duo de haricots cuisinés

clémentines

salade Far west

blanquette de veau

jeunes carottes persillées

salade de fruits frais



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison

produits bio label rouge

produits locaux IGP dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

BON APPETIT !


