
le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 13 AU 17 SEPTEMBRE 2021

JEUDI

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

salade verte

LUNDI

mini pizza taboulé au quinoa salade aux 2 fromages



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 20 AU 24 SEPTEMBRE 2021

JEUDI

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

salade verte

LUNDI

céleri au surimi



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

ÉCOLES MATERNELLE & PRIMAIRE

 MENUS DE LA SEMAINE DU 27 SEPTEMBRE AU 1ER OCTOBRE 2021

JEUDI

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition

salade verte

MARDI

salade verte salade verte

VENDREDI

salade verte

LUNDI

segments de pomelos salade Rio



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

PROFESSEURS & PERSONNEL

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition



le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d'approvisionnement

bleu-blanc-cœur produits de saison IGP indication géographique protégée

produits bio label rouge appelation d'origine contrôlé

produits locaux pêche durable dinde élévé sans antibiotique, nourrit aux algues bretonnes

COLLEGE 

le code couleur vous indique un choix dirigé pour un repas équilibré suivant les recommandations du GEMRCN n°J5-07 du 4 mai 2007 relative à la nutrition


	3 S37 DU 13 AU 17 SEPTEMBRE 2021 collège
	3 S37 DU 13 AU 17 SEPTEMBRE 2021 écoles
	3 S37 DU 13 AU 17 SEPTEMBRE 2021adultes
	4 S38 DU 20 AU 24 SEPTEMBRE 2021 écoles
	4 S38 DU 20 AU 24 SEPTEMBRE 2021adultes
	4 S38 DU 20 AU 24 SEPTEMBRE 2021collège
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	5 S39 DU 27 SEPTEMBRE AU 1er OCTOBRE 2021collège

